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2 Catalogo Vicolato

Cremes de
Chocolate

Cream Choco Forno

Recheie as suas criacdes com sabor inconfun-
divel do chocolate Vicolato! Este creme foi pro-
duzido com ingredientes refinados e genuinos,
obtendo assim, a textura ideal e o sabor irre-
sistivel. Use-o para rechear antes ou depois de
enfornar e assim enriquecer o sabor das suas
criacoes. Produto sem gluten.

Caracteristicas

01. Quantidade de Cacau 8.5%
03. Recheio v

04. Sem gordura hidrogenada v

05. Sem Gluten 4
06. Detalhes Sabor a avela
07. Embalagem 5kg e 13kg
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Pastilhas de
Chocolate

Drops Dark

A nossa linha de pastilhas de chocolate DROP
tem altos padroes de qualidade e nao necessi-
ta de ser temperada para sua utilizacao. Depois
de aplicado, cristaliza rapidamente obtendo um
brilho natural e apresenta uma textura fina, sua-
ve e delicada na sua boca.

Caracteristicas

01. Quantidade de Cacau 12%

02. Fluidez (YYY Y
03. Cobertura v

04. Sem Gluten v

05. Detalhes Sabor a avela
06. Embalagem 10kg
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Vicolato € uma marca da Cergold Industrias, empresa que se de-
dica ao fabrico de produtos alimentares ha mais de duas décadas.

Estamos em constante crescimento e expansao que se refletem

no reconhecimento, que actualmente dispomos, fruto do resultado

obtivo no desenvolvimento em produtos inovadores de chocolate,
padaria e pastelaria.
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